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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Adgang til
hygiejnisk håndvask og tørring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskelokale herunder indvendig i opvaskemaskine, kølerum
og køleskabe med gummilister samt alle bordoverflader i
produktionsområder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, temperaturopvarmning samt opvarmning og
nedkøling for indeværende år.
Emballage m.v.: Kontrolleret: Fødevarekontaktmaterialer .
Følgende er konstateret: Virksomheden bruger siliconeforme til
produktion af æg benedict. Virksomheden "bager" æg benedict
ved ca 100 grader C i ca 5 min. Virksomheden anvender
trætallerkner importeret fra Bali til servering af kolde fede
fødevarer samt keramik skåle fra House Doctor til servering af
såvel kolde som varme retter. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for FKM.
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Virksomheden fremsender datablade på siliconeforme, trætallerkner og keramik skåle.


